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• NOS TAPAS / ENTRÉES •

Pan con tomate	 5,50€ 
Supplément jambon cru +2€.

Bol de frites maison	 5,50€
Supplément oignons frits +0,50€. 
Supplément sauce Cheddar ou Bleu +1€.

Nachos et deux sauces Cheddar et Creamy	 5,50€

Rösti, sauce Creamy	 7,00€

Onion rings, sauce Creamy 	 7,00€

Tranche de chèvre au miel 	 9,00€

Calamars à la romaine, Aïoli maison	 9,00€

Aiguillettes de poulet panées, sauce Creamy	 9,00€

Sticks de mozzarella, sauce crème fraîche oignon	 10,00€

Brandade de morue parmentière gratinée 	 10,00€

Aligot de l’Aubrac	 10,00€

Émincé de seiche persillé, Aïoli maison	 11,00€



prix nets (€) - service compris - photos non contractuelles.

• NOS ARDOISES •

Ardoise charcuterie 	 Petite : 10€ 	 Grande : 20,00€ 
Rosette, chorizo, jambon cru, saucisse perche,  
salade, tomate, cornichon, beurre.

Ardoise de fromage  	 Petite : 10€ 	 Grande : 20,00€ 
Comté, Fourme d’Ambert, Saint Nectaire, Brie,  
salade, tomate, beurre.

Ardoise mixte	 Petite : 10€ 	 Grande : 20,00€ 
charcuterie, fromage 
 
Ardoise multi Tapas		  21,00€ 
Onion rings, sticks de mozzarella, poulet corn-flakes, rösti, nachos, 
sauce crème fraîche oignon, salade, tomate.

• NOS SALADES •

La César		  16,00€ 
Salade, œuf, tomate, copeaux de parmesan, 
poulet corn-flakes, sauce César.

L’Occitane		  17,00€ 
Salade vinaigrette au miel, tomate, lardons, noix,  
jambon cru, toasts de chèvre miel.

La Burrata		  17,00€ 
Salade, rondelles de tomate, Burrata, huile d’olive,  
crème de balsamique, sauce Pesto.
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• NOS VIANDES •

Gardianne, écrasé de pomme de terre		  17,00€

Tartare de bœuf préparé		  18,00€ 
Condiments, frites maison, salade.	

Magret de canard entier		  27,00€

Entrecôte de bœuf		  25,00€ 
Sélectionnée par le Chef.

Entrecôte de bœuf façon Rossini		  33,00€ 
Escalope de foie gras, sauce champignons.

Saucisse de Lozère et Aligot		  21,00€

Ravioles aux cèpes		  17,00€ 
Ravioles farcies aux cèpes, sauce champignons, Parmesan.

a
Nos accompagnements : 

Écrasé de pomme de terre, Frites maison, Poêlée de légumes, Salade, Aligot (+5€).

a
Nos sauces maison : 
Bleu, Champignon.

a
Nos viandes sont servies avec un accompagnement et une sauce au choix.

• NOS BURGERS • 

Pour les plus gourmands, double steak haché avec supplément (+ 8€)

Burger Cheddar		  17,00€ 
Pain brioché, steak haché de bœuf, salade, oignons frits, 
Sauce cheddar, frites maison, salade.

Burger Poulette		  17,00€ 
Pain brioché, Filet de poulet corn-flakes, salade, oignons frits, 
sauce cheddar, frites maison, salade.

Burger Bleu		  17,00€ 
Pain brioché, steak haché de bœuf, salade, oignons frits, 
sauce au bleu, frites maison, salade.
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• NOS POISSONS •

Fish and ships, Aïoli maison	 17,00€

Seiches persillées, Aïoli maison	 22,00€

Pavé de saumon en persillade, Aïoli maison	 24,00€

a
Nos accompagnements : 

Écrasé de pomme de terre, Frites maison, Poêlée de légumes, Salade.

a
Nos poissons sont servis avec un accompagnement au choix.

 9,00 €• MENU BAMBINOS •

Crousti de poulet ou poisson / Frites / Glace / Sirop

• NOS VÉGÉTARIENS •

Assiette Folle	 15,00€ 
Assortiment de crudités, Sticks de mozzarella, Onion rings, sauce Creamy.

Ravioles aux cèpes		  17,00€
Ravioles farcies aux cèpes, sauce champignons, Parmesan.	
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• NOS DESSERTS MAISON •

Mi-cuit au chocolat glace vanille et chantilly	 8,00€

Tiramisu du Chef		  9,00€ 
au spéculoos et coulis de fraise

Le Baba au Rhum et chantilly		  9,00€

Café ou thé gourmand		  10,00€ 
Sélection du Chef.

Sélection de glaces artisanales (Coupe 3 boules aux choix) 	 8,00€	
Voir notre carte.
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Dans une ambiance feutrée et dans une salle indépendante, 
profitez de la vue sur la Maison Carrée de Nîmes 

pour vos soirées privées.

• vos repas de famille,

• séminaires de travail,

• soirées d’entreprises,

• réunions d’associations,

• anniversaires...

Tout cela autour d’une sélection de tapas et de vins de la région, ou 
d’un repas assis, servi à table par nos serveurs.

Nous pouvons vous organiser une dégustation de whiskies ou 
de rhums, dans une ambiance jazzy, pour retrouver l’esprit Speakeasy, 

animations musicales, karaoké, concerts privés, magiciens…

A très vite pour partager ce moment de convivialité.

• PRIVATISATION DE SALLE POUR LES GROUPES •

Je réserve
ma soirée !


